ANOVA

PRECISION
COOKER

Zaskakujaco proste narzedzie do gotowania
pysznych i wyszukanych potraw!




SKROCONA INSTRUKCIA
OBStUGI

Mogtoby sie wydawac, ze technika sous vide to wyzsza szkota gotowania. Nic bardziej
mylnego. Jesli masz juz urzadzenie Anova Precision Cooker, jedyne czego jeszcze
potrzebujesz to odpowiednie sktadniki, ktére pomoga stworzy¢ smaczne i wyjatkowe
potrawy oraz szczelnie zamykane woreczki!
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A Aktualna temperatura E Pokretto regulacji temperatury
B Wskaznik facznosci WiFi/ Bluetooth F Ostona grzatki
C Wskaznik docelowej temperatury G Regulowany zacisk

D Przycisk ,start/ stop” H Zadlepka wirnika
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Przygotuj swdj cyrkulator Precision
Cooker do gotowania

Przygotowanie urzadzenia do pracy jest jeszcze prostsze niz gotowanie sous vide!

1. Zatodz zacisk na metalowa czes$¢ obudowy urzadzenia, a nastepnie przytwierdz
cyrkulator do garnka dokrecajgc wieksza srube.

2. Ustaw Precision Cooker na odpowiedniej wysokosci, a nastepnie zablokuj te
pozycje korzystajac z mniejszej Sruby.

3. Wystarczy juz tylko podtaczyé wtyczke do pradu. Za chwile staniesz sie jeszcze
lepszym kucharzem!

Gotowane jedzenie nigdy nie wygladato tak dobrze!
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Poznaj swiat Anova Culinary

Przysztos$¢ gotowania jest juz w Twojej kuchni. Teraz pora potaczy¢ sie z nieskoriczong
bazg kulinarnych inspiracji.

W sklepie Google Play i App Store znajdziesz dedykowang aplikacje Anova Culinary.
Dzieki niej zdobedziesz dostep do setek przepiséw, ktére dostarczg informacje o
sktadnikach potraw, a takze odpowiedniej temperaturze i czasie gotowania z
urzadzeniem Precision Cooker. £tgcznos¢ bezprzewodowa pozwala dodatkowo
kontrolowaé wszystkie parametry urzadzenia z poziomu ekranu smartfona. Nie
musisz juz spedzaé catych dni w kuchni - aplikacja da Ci zna¢, kiedy danie bedzie
gotowe.
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Precision Cooker z t3cznoscig WiFi

1. Wiacz Wi-Fi i Bluetooth w swoim smartfonie i potacz sie z odpowiednig siecig.

2. Pobierz aplikacje Anova Culinary i uruchom ja na swoim urzadzeniu.

3. Skonfiguruj potaczenie aplikacji z Precision Cooker stosujac sie do prostych
instrukcji, ktore wyswietla sie na ekranie Twojego smartfona.

Teraz jeste$ gotowy na podbdj kulinarnego swiata Anova. Oddajemy w Twoje rece
owoc naszych wieloletnich doswiadczen — zaréwno jesli chodzi o doswiadczenie
zdobyte w kuchni, jak i prace naszych inzynieréw, ktérzy dopracowali urzadzenie
Precision Cooker do perfekcji.
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Precision Cooker z t3cznoscig Bluetooth

1. Upewnij sie, ze funkcja Bluetooth w Twoim smartfonie lub tablecie jest wiaczona.

2. Pobierz aplikacje Anova Culinary i uruchom ja na swoim urzadzeniu.

3. Sparuj Precision Cooker z aplikacjg postepujac zgodnie z instrukcjami wyswietlaja
cymi sie na ekranie.
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Spokoijnie, to tylko awaria!

Zaden kucharz nie lubi, kiedy jego kulinarne plany krzyzuja problemy natury
technologicznej. Na szczescie masz nasze petne wsparcie. W przypadku jakichkolwiek
problemoéw z dziataniem Anova Precision Cooker mozesz zawsze liczy¢ na nasza
pomoc. Wiekszos$¢ sytuacji kryzysowych rozwiaze stara informatyczna rada: ,, prosze
odpia¢ urzadzenie od zrédta zasilania i podtgczy¢ ponownie”. Dla pewnosci warto tez
przeinstalowac aplikacje mobilng i od nowa rozpocza¢ caty proces konfiguracji.

Nadal nie dziata? Zdejmij na chwile kuchenny fartuch i wyslij do nas maila na adres
support@anovaculinary.com. Odpiszemy zanim ziemniaki zdgzg ugotowac sie na

tradycyjnej kuchence.

Wiecej wskazéwek dotyczacych sprzetu Anova znajdziesz rowniez na stronie
suport.anovaculinary.com.
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BEZPIECZENSTWO | SRODKI OSTROZNOSCI

Zanim rozpoczniesz prace z urzadzeniem Anova Precision Cooker zapoznaj sie z ponizszymi informacjami:

e W trakcie uzytkowania Precision Cooker nagrzewa wode w garnku. Aby unikng¢ poparzenia, przed jej wylaniem

poczekaj, az urzadzenie i naczynie ostygna. )

Aby uniknaé pozaru lub porazenia pradem, nigdy nie nalewaj do garnka wiecej wody, niz jest to zalecane.

Wskazniki ,,MIN” i ,,MAX” znajdziesz na metalowej czesci obudowy urzadzenia.

Gotujac za pomoca Precision Cooker umies¢ garnek na podstawce, stabilnym podtozu lub ptycie grzewczej

piekarnika.

Nigdy nie podtgczaj Precision Cooker do przedtuzaczy lub uszkodzonych gniazdek. Pamietaj, ze Zrodto pradu

powinno by¢ odpowiednio uziemione. Gdy skoriczysz gotowaé zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka.

Nigdy nie stawiaj goracego garnka na powierzchniach wykonanych z marmuru lub Corianu. Wysoka temperatura

moze je uszkodzic.

Nigdy nie stawiaj garnka z Precision Cooker na kuchence lub piekarniku, jesli ktérekolwiek z urzadzen ma

uszkodzony przewdd.

e Jedyne elementy, ktére mozesz zdjaé z obudowy w celu wyczyszczenia Precision Cooker to zacisk i czes$¢ ze stali
nierdzewnej. Pod zadnym pozorem nie odtgczaj nic innego!

¢ Nigdy nie uzywaj Precision Cooker w potgczeniu z woda demineralizowang. Moze to uszkodzi¢ powierzchnie
obudowy.

e Nalezy zwrdcic szczegdlng uwage na urzadzenie, jesli w poblizu znajduja sie dzieci.

¢ Przed wtozeniem jedzenia do garnka, w ktérym znajduje sie Precision Cooker zamknij je w szczelnym woreczku.

e Spozywanie surowego lub niedogotowanego miesa, drobiu, owocdéw morza, skorupiakéw lub jajek zwieksza

ryzyko zatrucia i zarazenia sie chorobami przenoszonymi drogg pokarmowa.



Anova Applied Electronics, Inc.
San Francisco, CA USA

Phone: 855.421.8282

Email: support@anovaculinary.com

Foxfoto S.C.
.- | ul. Rabieriska 18
foxfoto
tel. 042 252 99 95



